
Le verre de vin (14 cl) 
Sélection de l’Auberge de Rochehaut

Blanc Sec de Bergerac (Cuvée Jordan).......3,50 €
Blanc Moelleux de Montravel
(Cuvée Eloise)................................................3,50 €
Rosé Côtes du Rhône ................................. 3,50 €
Rouge des Côtes du Rhône Plan de Dieu
(Chateau Saint-Jean).................................. 3,50 €

Le pichet de vin

Pichet rouge, rosé ou blanc 
1/4 L........................................................7,00 €
1/2 L.....................................................12,00 €
3/4 L................................................ 18,00 €

Les Vignes de Rochehaut

Apéritif Fruité, 
obtenu par mutage 
et réalisé au départ 
de cinq cépages 
plantés à Rochehaut : 
« Rivaner », « Auxerois », 
« Dakapo », « Dornfelder », 
« Pinot noir »........7,00 €

L’Apéritif de 
Rochehaut..... 7,00 €

Notre sélection  de vins

CARTE 
AUTOMNE

2023
   BOISSONS 

ET RESTAURATION 
Boissons de 10h00 à 18h30

Restauration de 12h00 à 18h00

Fermé à 19h00

Les softs & eaux

Pepsi ..............................................3,00 €
Pepsi max  .....................................3,00 €
Ice-Tea............................................3,00 €
Ice-Tea pétillant.............................3,00 €
Indian Tonic....................................3,00 €
Spa plate.........................................2,50 €
Spa pétillante.................................2,50 €
Spa orange.....................................3,00 €
Spa citron.......................................3,00 €
Jus d’orange.................................. 3,00 €
Jus de pamplemousse.................. 3,00 €
Jus multifruits................................ 3,00 €
Jus d’ananas.................................. 3,00 €
Jus de tomate................................ 3,00 €

Choix du sirop : 
Menthe, Citron, Grenadine, Fraise, 
Passion et Pêche...........................0,25 €

Les jus artisanaux 

Pommes ........................................3,50 €
Pommes Cerises ...........................3,50 €
Pommes Poire ...............................3,50 €

Les softs, jus en bouteilles et jus pressésLa sélection de 
Liqueurs du Terroir

Le Secret de Rochehaut 35°
(Liqueur aux fruits rouges) ...........7,00 €

L’Esprit de Rochehaut 40°
(Eau de vie aux fruits rouges) .......8,00 €
La Poire du Terroir 35°..................7,00 €

Apéritifs

Picon vin blanc ou bière ................ 8,00 €
Aperol Spritz ................................... 8,00 €
Gin de Rochehaut + Tonic ............. 8,00 €
Ricard .............................................. 7,00 €
Crémant d’Alsace 
	 Verre ............................................ 7,00 €
	 Bouteille .....................................35,00 €

SUITE

DE LA CARTE 

AU VERSO

L’Apéritif Maison sans alcool........ 7,00 €

SI VOUS ÊTES ALLERGIQUE À CERTAINS ALIMENTS, MERCI DE NOUS LE SIGNALER 
AVANT VOTRE COMMANDE. 

NOUS FERONS LE NÉCESSAIRE POUR ADAPTER VOTRE CHOIX.

Manger un P’tit Bout
Servis avec pain et beurre

•	Le Croque de la P’tite Auberge ......................................16,00 €
	 Au fromage « Le Rochehaut », jambon cuit de nos cochons et salade

•	La fameuse omelette de la P’tite Auberge..............18,00 €
	 3 oeufs de poules plein air de la Ferme des Pételles à Anloy, 
	 jambon d’Ardenne en fines tranches, fromage «Le Rochehaut», 
	 petite salade, pain et beurre

•	La planche apéritive à partager ... ou pas.................26,00 €
	 Pour 2 personnes avec pain et beurre, sélection de charcuteries, 
	 fromages, cornichons et oignons pickles

•	L’assiette de fromages.......................................................18,00 €
	 Pain et beurre, sélection de 5 fromages, fruits secs, confiture, sirop

•	La salade composée « Terre et Mer »
	 de la P’tite Auberge proposée en plat.........................26,00€ 
	 Emincé de salade, jambon fumé, rillettes de porc et rillettes 
	 de truite saumonée, anchoix, quelques scampis et une croquette chaude 
	 de pieds de porc au jambonneau à la friture, persil frit et vinaigrette 

À grignoter
•	L’assiette de fromage de Rochehaut

	 coupé en cubes (100g)............................................................6,00 €

•	L’assiette de jambon de chez nous

	 coupé en fines tranches (100g)..........................................6,00 €

Les Desserts
La fameuse gaufre chaude au beurre, 
cuite minute, comme chez la Mère Boreux

•	 Servie avec chantilly et coulis caramel 
	 au beurre de ferme salé, crumble.....................................................10,00 €

•	 Servie avec chantilly et des confitures 
	 et sucre blanc, crumble....................................................................10,00 €

•	 Servie avec chantilly et pâte à tartiner chocolat/noisette 
	 maison, crumble...............................................................................10,00 €

Les crêpes sucrées et les glaces en desserts

•	 Les 2 crêpes au sucre................................................................... 8,00 €

•	 Les 2 crêpes mikado...................................................................12,00 €
	 1 boule de glace vanille, chantilly, sauce au chocolat MAYATA®

•	 Les 2 crêpes au caramel beurre salé .......................................12,00 €.
	 1 boule de glace vanille, chantilly

•	 La coupe enfant.............................................................................. 8,00 €
	 Vanille, chocolat, chantilly

•	 Dame blanche ou noire...............................................................12,00 €
	 3 boules de glace, chantilly, sauce au chocolat MAYATA®

•	 Colonel à la Vodka belge Cosmik.............................................12,00 €
	 2 boules de sorbet citron

C’est un fromage de type « pâte molle et à croûte lavée» à la Triple 
Blonde. Ce fromage se déguste également avec toutes nos bières !  
Il est aussi à emporter à la découpe dans notre Beer Shop à la 
Brasserie ou à la Boutique Ardennaise au centre du village !

Le Fromage 
de la 
Brasserie
de Rochehaut



BLONDE TRIPLE BLONDE AMBRÉE BRUNE FRUIT ROUGES IPA

La blonde alternative aux traditionnelles 
pils et véritable « bière de soif », la 
Blonde n’en propose pas moins un pro-
duit riche en goût et un taux d’alcool ré-
duit. Ce caractère marqué est le résultat, 
en plus du malt d’orge belge, de l’usage 
du froment et du seigle qui lui apporte 
des notes épicées et de la texture. La 
levure lui confère des notes fraiches 
d’agrumes et de fruits du verger.

Sans aucun ajout de sucre, la triple uti-
lise trois grains : du malt d’orge clair qui 
lui procure avant fermentation sa belle 
couleur d’un jaune paille intense, puis de 
l’avoine et du froment pour renforcer sa 
structure soyeuse et rendre sa mousse 
délicieusement crémeuse. Un mélange 
de coriandre et d’écorce d’orange lui 
donnent sa touche de fraîcheur et ses 
notes d’agrumes.

L’Ambrée de Rochehaut se revendique 
de la plus pure tradition des très ap-
préciées bières belges. Elle exprime des 
notes puissantes de caramel et de fruits 
confits. Si elle se déguste pour le seul 
plaisir de boire une vraie bonne bière, 
elle accompagne à merveille les gril-
lades grâce à ses notes caramélisées 
qui font écho à la caramélisation de la 
viande durant sa cuisson.

C’est la petite dernière de la Brasserie de 
Rochehaut… Cette bière à base de vrais 
jus de fruit de cerises, framboises et de 
myrtilles présente une belle robe rouge 
foncée. En bouche, le fruit domine sur 
le malt, il est possible de reconnaître les 
arômes de fruits des bois.

La Brune annonce la couleur : généreuse 
en goût et très digeste ! Elle a été élabo-
rée en combinant des grains touraillés 
et du sucre candi foncé. Le résultat ? 
Un bouquet de fruits confits marqués, 
avec des notes de fruits du verger dont 
la pomme et la poire. Une petite propor-
tion de grains torréfiés lui apportent de 
douces notes de chocolat et de moka. 

Bière chargée en houblon connu pour 
ses qualités protectrices, l’interpré-
tation rochehaltoise de l’India Pale 
Ale (IPA) invite au voyage. Comme ces 
bières que les Anglais envoyaient vers 
les Indes avec assez de houblon pour se 
conserver durant leur périple. La varié-
té américaine de houblon sélectionnée 
cette IPA lui confère de puissantes notes 
d’agrumes et de fruits exotiques.

5,5° 8,5° 6,5° 9° 6° 7°

NOS BIÈRES, BRASSÉES CHEZ NOUS…

Un ter roi r à boi re

Notre Bière Pression

La Blonde de Rochehaut 5,5°......33 cl....... 4,00 €
La Blonde de Rochehaut 5,5°......50 cl....... 5,50 €

Nos Bières en bouteille (33cl)

Ambrée 6,5°............................... 33 cl....... 4,00 €
Brune 9°..................................... 33 cl....... 4,50 €
Fruits Rouges 6°......................... 33 cl....... 4,50 €
IPA 7°......................................... 33 cl....... 4,50 €
Triple blonde 8,5°...................... 33 cl....... 4,50 €
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Notre sélection
de thés et tisanes

Tisane Fruits rouges ................................. 3,00 €
Tisane Earl Grey......................................... 3,00 €
Tisane Camomille...................................... 3,00 €

Thé vert....................................................... 3,00 €
Thé menthe poivrée................................... 3,00 €
Thé citron................................................... 3,00 €

Le café Charles Liégeois

Petit café serré...............................3,00 €
Petit café serré décaféiné  ............3,00 €
Café.................................................3,00 €
Café décaféiné...............................3,00 €
Cappuccino à la mousse de lait....3,50 €
Café viennois.................................4,00 €
Café Macchiato ou caramel 
ou vanille ou cookies.....................3,50 €

La sélection de laits :

Verre de lait froid...........................2,00 €
Tasse de lait chaud .......................2,50 €
Le lait chaud au miel.....................3,00 €
Le lait chaud au caramel...............3,00 €
Cécémel froid.................................2,50 €

La sélection de cafés 
améliorés

La Chouffe Coffee..........................9,00 €
Italian Coffee .................................9,00 €
Irish Coffee.....................................9,00 €

La sélection de 
chocolats chauds 
aromatisés au choix :

Chocolat chaud Maison................3,50 €
Caramel..........................................3,50 €
Miel d’Ardenne...............................3,50 €
Vanille.............................................3,50 € 
Cookies...........................................3,50 €

Les cafés, cafés améliorés 
et boissons lactées

Les autres bières 
en bouteilles

La Chouffe 33cl.......................................... 4,50 €

Orval 33cl................................................... 4,50 €

Paix Dieu 33cl............................................ 4,50 €

Battin Pils 33cl........................................... 3,50 €

Godefroy Blonde 33cl................................ 4,00 €

Pêche Mel Bush 33 cl ...............................5,50 €

Rochefort 8° 33cl ......................................4,50 €

Rochefort 10° 33cl ...................................5,00 €

Jupiler NA 25cl .........................................3,00 €

Kriek St. Louis 20cl ...................................4,00 €

Framboise St. Louis 20cl..........................4,00 €

Battin Fruits Rouges 33cl.........................4,50 €

UN TERROIR
À BOIRE !

La Cuvée de Rochehaut (7°) est une 
bière blonde brassée avec notre malt 
d’orge, cultivé à Carlsbourg, servie en 
bouteille de 50 cl. 

A déguster seul ou à 
partager ! Elle est également 
à emporter dans notre 
Boutique Ardennaise, sur la 
Place du village !

7 €
Bout. / 50 cl


